Tarkistuslista ruokapalveluille
Vesihuollon hairiotilanne

Vesihuollon hairiét, kuten vesijohtoverkoston tekninen vika tai
talousveden saastuminen, voivat keskeyttaa toiminnan. Varmista ruokapalvelun
jatkuvuus varautumalla ennakkoon ja toimimalla oikein hairiétilanteessa.

VARAUDU

O Selvita keittion paivittédinen vedenkulutus huomioiden ruoanvalmistus, juomavesi ja hygienia.

O Tunnista ne vesilaitokset, joiden toiminta-alueilla omat tuotantolaitokset ja -keittiot sijaitsevat.
Suunnittele ruokatuotannon hajauttaminen siten, etta hairidtilanteissa tuotantoa voidaan tarvittaessa
siirtaa toisen vesilaitoksen toiminta-alueella sijaitseviin keittidihin.

O Laadi ja yllapida talous- ja varaveden jakeluun liittyvat kayttésopimukset, kuten sopimukset
varaveden toimittamisesta toisen vesilaitoksen toiminta-alueelta. Huomioi suunnittelussa, etta
varaveden kayttdonotto voi aiheuttaa viiveité ruokapalvelutuotantoon.

O Pida varalla pakattua vetta ruoanvalmistusta ja veden tarjoilua varten (esimerkiksi pullovetta ja
vesikanistereita).

O Varmista, etta kaytettavissa on tyhjia varavesisailidita pitkékestoisia ja laajoja hairidtilanteita varten.
Huolehdi, ettd sailiét on sijoitettu toimipisteisiin, jossa ruokaa tarjoillaan.

O Huolehdi, etta kaytettavissa on kanto- ja tarjoiluastioita, joilla vettd voidaan noutaa varavesisailiosta
tai vedenhakupisteista ruoan tarjoilupisteisiin.

O Varmista, etta astiahuollon keskeytyessa ruoan tarjoilua varten on varattuna riittavasti
kertakayttoastioita.

O Pida varalla kasidesia ja kertakayttoisia suojakasineita kasihygienian yllapitamiseksi.
O Harjoittele saanndllisesti vesihuollon hairidtilanteita ja niihin liittyvia toimintamalleja.

TOIMI NAIN HAIRIOTILANTEESSA

O Seuraa kunnan terveydensuojeluviranomaisen antamia ohjeita.
O Minimoi veden kaytto, kun vesijohtoverkosto on poissa kaytosta.

O Huolehdi keittittilojen siisteydesta rajoittamalla paasya tiloihin, silla vesikatkon aikana hygieniariskit
lisdantyvat ja keittidtilojen puhtaanapito vaikeutuu.

O

Porrasta tarvittaessa ruoanvalmistusta ja ruokailuaikoja.
O Ota tarvittaessa kayttéon vararuoka tai vararuokalista.

O Huolehdi riittavasta viestinnasta henkilostolle, asiakkaille ja sidosryhmille kriisiviestintdsuunnitelman
mukaisesti.

PALAUTUMINEN

O Kun vesikatko on ohi, noudata viranomaisten antamia hygieniaohjeita.

O Huolehdi erityisesti hanaveden riittavasta juoksuttamisesta ennen veden kayttéa. Huomioi myds
asiakastiloissa sijaitsevat vesipisteet.

O Huolehdi, etta laitteille (esim. yhdistelmauuni ja astianpesukone) on tehty tarvittavat toimenpiteet
ennen niiden uudelleenkayttéénottoa.
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